IIIERS

HOTEL - RESTAURANT

NOTRE DEMARCHE

Un lieu dedie a une cuisine respectucuse des saisons et de notre terroir. Nous vous
proposons des menus, renouvelés au gre des produits de nos fournisseurs locaux. A
votre service, nos formules peuvent etre adaptees selon vos contraintes ou allergies

alimentaires.

Une epicerie locale est a votre disposition a l'accueil en lien avec nos productions et

nos producteurs.



A PARTAGER

LA PLANCHE DE CHARCUTERIE 15€
150g jambon de O’Séchoir Vendée

LES ESCARGOTS DU PUY MEST 19€

1 douzaine en persillade et en fromentine

MENU DU MARCHE

ENTREE / PLAT / DESSERT | 23 €
ENTREE + PLAT | 20 € -OU- PLAT + DESSERT | 20 €

FISH & BEANS

poisson pane¢ / creme de haricots rouges

LONGE DE COCHON

léegumes du moment

SOUPE DE FRUITS EXOTIQUES

financier amande

servi uniquement au déjeuner

du lundi au vendredi (hors jours férié)

La liste des allergénes est a votre disposition, sur demande.

Viandes d’origine francaise. Prix net, taxes et service compris



MENU ALBA PETRA
“CARTE BLANOCHE?

DECOUVREZ L’UNIVERS DE NOTRE CHEF QUI COMPOSERA VOTRE
REPAS AU GRE DES ARRIVAGES DE NOS PRODUCTEURS
ET DE LA SAISON

ENTREE / PLAT / DESSERT | 42 €
ENTREE / POISSON / VIANDE / PRE-DESSERT / DESSERT | 55 €
ACCORD METS & VINS
> VERRES | 14 €

3 VERRES | 21
4 VERRES | 27 €

an

CE MENU EST SERVI POUR I’ENSEMBLE DE LA TABLE

MENU ENFANT

ENTREE / PLAT / DESSERT | 19 €
PLAT + DESSERT | 15 €

CHOIX DANS LE MENU DE SAISON EN 1/2 PORTION
(RESERVE AU MOINS DE 10 ANS)

La liste des allergénes est a votre disposition, sur demande.

Viandes d’origine francaise. Prix net, taxes et service compris



MENU DE SATS ON

ENTREE / PLAT / DESSERT | 36 €
ENTREE + PLAT | 31 € -OU- PLAT + DESSERT |31 €

COURGETTES

sablé a la farine de mais / fraise marinée / hollandaise

CREME DE POIS

chorizo glace / chantilly menthe / jaune d’ceuf confit au miel

POISSON DU MOMENT

poché¢ a I'huile de colza / sauce fenouil - algues

feuille de pommes de terre - ail noir

SUPREME DE VOLAILLE

yaourt / graines / condiment rhubarbe / Iégumes primeurs

LE FROMAGE

assiette dﬁ nos pI‘OdUCtQUTS / beurre

CHARLOTTE FRAISE SUREAU

creme & ganache sureau / confit fraise

biscuit cuillere / sorbet rhubarbe-sureau

TARTELETTE FEUILLETEE CERISE

creme d’amande / cerise marinée / marmelade cerise-estragon

SOI’bﬁt estragon—griotte

La liste des allergénes est a votre disposition, sur demande.

Viandes d’origine francaise. Prix net, taxes et service compris



